Remerciements pour le souper de crabe du 15 avril 2023
Fabrique Sainte-Cécile du Bic — 11° édition

WoW a toutes les personnes qui se sont impliquées et déplacées pour cette 11° édition du souper de crabe de La
fabrique du 15 avril dernier. Un montant de 9826.% a été récolté pour la restauration de 1’église. Merci aussi, a tous
ceux, qui ne pouvant étre présents, ont contribué en achetant des boites a emporter.

En 2011, ce fOt une réussite d’organiser la 1 édition du Souper de crabe au Club de Golf du Bic. Bravo pour 1’idée et
soulignons le travail du 1°" comité organisateur; Mme Fernande Turcotte, MM. Benoit Hins et Marcel Pineau. Les
derniéres années, I’engouement s’est poursuivi mais a la Salle Curé Soucy. En 2023, les gens avaient hate de s’y
retrouver !!! une ambiance mémorable qui se poursuit a travers le temps.

Aux invités spéciaux; MM. Benoit Hins et Marcel Pineau et Mme Rolande Boudreau, M. Jean-Baptiste ALLICO,
prétre modérateur, Unité pastorale Rimouski-Neigette, Mme Mélanie Beaulieu, Ville de Rimouski, conseillere District
Le Bic, M. Maxime Blanchette-Joncas, député Bloc Québécois, Mme Marie-Josée Chassé représentante de Mme
Maitée Blanchette-Vézina, députée de Rimouski, Coalition Avenir Quebec, Mme Céline Lepage, présidente Club Lion
du Bic, M. Jean-Claude Brisson, président Club 50 ans et plus, ainsi que des représentants du Jardins Commémoratifs
Saint-Germain et de La Coopérative Funéraire du Bas Saint-Laurent.

Merci a vous tous, pour votre participation, votre présence dont certains sont avec nous depuis le début. Plusieurs
familles regroupées afin de former des tablées bien joyeuses. Vos commentaires ont été généreux et nous sommes
toujours gagnants en recevant vos conseils judicieux. Ce ne serait pas possible, sans vos rires, plaisir, solidarité et ...

Merci de votre générosité aux collaborateurs pour le repas, nous ne pourrions avoir un tel succes sans vous!
La Poissonnerie Doucet est avec nous depuis la 1™ édition — succulent crabe golteux
Epicerie Brillant — salades généreuses et délicieuses
Folles Farines — petits pains sublimes et dorés
Epicerie Bérubé — une avalanche d’érable sucrée et débordante
Junior Pouliot — pour le repas alternatif avec son excellent poulet

Merci aux commanditaires; Pol-O-Bic, Clinique médicale Alain Daigle, Armoires Perreault, Equipements Pierre-
Paul Beaulieu, Coopérative funéraire du Bas St-Laurent, Unoria Coopérative, Garage Jocelyn Saindon, Sable et Gravier
DCB, Junior Pouliot, Café Le Bicois permettant d’amasser des fonds en argent.

Merci aux partenaires ; Le Club Lion du Bic sont toujours présents pour offrir leur collaboration ainsi que le Club
des 50 ans et plus pour leur participation. C’est ensemble que 1’activité nous pousse vers 1’avenir par I’implication, le
sentiment d’appartenance et notre fierté a tous, notre belle église La Sainte-Cécile du Bic!!!

WoW aux bénévoles : La disponibilité de nos bénévoles est
grandissante. Que ce soit a la cuisson du crabe, a décorer et monter
la salle, & la vente de boisson au bar et aux stations de vente de
vins en salle, au montage des cabarets supervisé par notre coach
et exécuté par des éléves du St-Jean, avec les trois comparses de
la station du crabe ... pour en 20 minutes servir 220 convives.
Merci!

WoW pour le tirage de prix; Merci aI’équipe de vente de billets.
Prix; Bons d’achat chez Epicerie Brillant, Rimouski en photos
commandite/Mariette Parent, Bouteilles de vin et ... et un cadre
du 25° anniversaire de 1’Océanic de Rimouski, gagné par M.
Réginald Chenard. (valeur 500%/commandite Océanic de
Rimouski). Merci!

Merci au Conseil de Fabrique; Ariane, Francoise, Jean-Maurice, Langis, Mariette, Micheline, Noélla et Nicole pour
toute la coordination de I’activité. Consulter; Site Web/ Fabrigue Sainte-Cécile du Bic (fabriquedubic.com) pour photos.

Rec¢u d’impot 2023 ci-joint.

A trés bientdt ... Prochaine levée de fonds : Le 12 ao(t — Le Méchoui pour emporter, Salle Curé Soucy!
Surveillez la publicité



http://www.fabriquedubic.com/

